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L'assaisonnement de nos plats ne date pas d’hier. La majorité des épices
que nous utilisons dans notre art culinaire proviennent principalement de
I'Europe et de I'Inde. Aujourd’hui, Extra-luxe aimerait vous faire découvrir
de nouvelles épices bien de chez nous : les épices boréales d’Origina.

Passionné du bois et biologiste de carriere, Fabien Girard s’est joint a
I'équipe de la Coopérative forestiere de Girardville afin d’offrir un trésor
inestimable provenant directement de notre forét boréale. Les nouvelles
gammes d'épices boréales d’Origina vous offrent l'opportunité de
transporter les parfums et les saveurs des sous-bois québécois
directement dans votre assiette grace a leurs vingt-et-un (21) saveurs
authentiques.

Certifiée Bio et 100% québécois, les épices boréales sont disponibles en ligne via le site internet d'Origina. On peut
également se procurer le boitier spécial « Souper boréal » dans lequel on y retrouve cing (5) épices (Délicatesse de
gadelle sauvage, Epice de thé du Labrador, Graines de myrica, Poivre des dunes, Poudre de thé des bois, Tisane de
thé du Labrador) accompagnées d’un petit livre de recettes afin de mettre en valeur toutes ces saveurs et une
suggestion de vins d’'accompagnement.

Cette boite a épices fera un excellent cadeau pour votre cuistot adoré. Vous y ferez briller ces yeux et palpiter ces
papilles. C'est garanti.
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message directement dans votre weblog, et profitez de TrackBack URI pour enregistrer votre réponse dans ce
message.
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